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Arqueologia liquida y
paisajes emocionales.

«Elvino es el espejo liquido de la tierra y el compafiero preciso del fuego. Esta carta ha sido creada
bajo una premisa firme: huir de la uniformidad comercial para buscar la identidad indémita del
terreno.

Desde la defensa militante de nuestras garnachas peludas locales y los proyectos regenerativos,
hasta vinos nacidos en viticulturas heroicas de pendientes imposibles en La Ribeira Sacra y
crianzas ancestrales en tinajas de arcilla. Cada referencia seleccionada posee la tension, la acidez,
la solera de Jerez de la Frontera o Portugal, necesarias para dialogar cara a cara con el humo y
elevar cada bocado».

Un reciente estudio publicado por la revista Science, ha evidenciado que el vino surgié hace unos 11 000 afos en el
Caucaso y en el sudeste asiatico. Es muy posible que estos primeros frutos silvestres de pre-vinifera fueran poco a
poco cultivandose, logrando finalmente su cultivo a medida que el ser humano abandonaba el nomadismo.
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Garnacha, piedra y paisajes lejanos. Granates Anada

Entre dos aguas. Taberner Amado.
Garnacha negra, cabernet, syrah y merlot.
L.G.P. Bajo Aragon. Crianza. Roble 12 meses. ° 2023 5 24,0

Lagar d'’Amprius.
Garnacha fina y sirah. Matarrafia. [.G.P. Bajo Aragon.
Ecoldgico. ° 2021 4,5 21,0

Lo Pou. Mas de Torubio.

Garnacha peluda. Cretas. L.G.P. Bajo Aragon.

Crianza. Barrica de roble y tinaja de arcilla 12 meses.

Edicion limitada a 1500 botellas. ° 2024 29,0

Pedra Seca. Pedra Volta.

Garnacha peluda. Nonaspe. 1.G.P. Bajo Aragon.

Crianza. Roble francés 15 meses.

Edicion limitada a 1200 botellas. ° 2022 27,0

Viias del Vero. Gonzales Byass.
Cabernet Suvignon y Merlot. D.O. Somontano.
4 meses. Roble americano. ° 2024 3,5 15,0

Bancales olvidados. Ponte de Boga.
Mencia. Castro Caldelas, Ourense. D.O. Ribera Sacra.
10 meses. Roble francés. o 2021 27,0

Emilio Moro.
Tempranillo. Valladolid. D.O. Ribera del Duero.
9 meses. Roble frances y americano. o 2021 42,0

Melior. Matarromera.
Tempranillo. Valladolid. D.O. Ribera del Duero.
9 meses. Roble frances y americano. ° 2021 5 240

Fl Andén. Muga.

Tempranillo y garnacha. D.O.C. Rioja.
Crianza. Roble francés 14 meses. o 2021 24,0

Granates.
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Variedades de la Tierra y paisajes lejanos. Dorados Anada

Entre dos aguas. Taberner Amado.
Garnacha blanca. Nonaspe. 1.G.P. Bajo Aragon.
Crianza. Roble 6 meses. ° 2023 5 240

Xado. Mas de Torubio.
Garnacha blanca. Cretas. L.G.P. Bajo Aragonm. ° 2022 21,0

Lagar d'Amprius.
Chardonnay. Matarrafia. I.G.P. Bajo Aragon. Ecoldgico. ° 2020 4,5 20,0

Vinas del Vero. Gonzales Byass.
Gewlirztraminer. D.0O. Somontano. o 2024 21,0

Nueve Rosas. Mas de Torubio.
Merlot y Garnacha peluda. Cretas. I.G.P. Bajo Aragon. Rosado 2024 18,0

FEl marido de mi amiga. Vallobera.
Tempranillo, Malvasia y Sauvignon blanc.

D.O.C. Rioja. Semidulce. ° 2024 16,0
Mar de Frades.

Albarifio. D.O. Rias Baixas. ° 2023 34,0
Bardos.

Verdejo. D.O. Rueda. ° 2024 3,5 16,0

Belondrade y Lurton.
Verdejo. D.O. Rueda.
Crianza. Roble francés 10 meses. ° 2024 65,0

Dorados y rosado.



Introspeccion. Solera

Licor de miel.
Herbés, Els Ports, Castellon. Espaiia. —

Tokaji Oremus Asz1, 3 Puttonyos.
Furmint, Harslevelu, Sargamuskotaly,
ZetaTokaj-Hegyalja, Hungria. 7

Oporto Tawny.
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Amarela,
Tinta Cao y Tinta Roriz. Valle del Douro, Portugal. 10

Moscatel Superior Emilin.
100 % Moscatel, Las Cruces, Chipiona.
Envejecido en Jerez de la Frontera, Espafia. 8

Palo cortado Peninsula.
100 % Palomino, Jerez de la Frontera, Espafia. 12

CREAM, V.O.R.S. (Very Old Rare Sherry).

80 % Palomino y 20 % Pedro Ximénez,

Jerez de la Frontera, Espafa.

Soleraje 1 tonel. Edicion limitada. 30

Palo cortado, V.O.R.S. (Very Old Rare Sherry).
100 % Palomino, Jerez de la Frontera, Espana.
Soleraje de 7 botas. Edicion limitada. 30

Fondillon Luis XIV.
100 % Monastrell, Alicante, Espafia.
Toneles de roble americano del siglo XIX. >25

Opulencia

Meditacion, solera y tiempo.

¢
alc. % vol.

30 5,0

11,5 8,0
20 8,0
17 6,0
19 6,0
20 18,0
21 18,0

17,2 15,0



